
Saint-Valentin



Entrées pour 2 :

CARPACCIO DE LOUP AU PERLE DE YUZU

HUÎTRES POCHÉS FRITES VIERGE DE GRANNY SMITH

SUCETTE DE BŒUF CONFIT AU PANKO

CROUSTILLANT DE FOIE GRAS ET TRUFFES 

Plat :
TAGLIATELLES DE SAINT-JACQUES ROTIES SUR UN NID DE BUTTERNUT RÔTI, 

POÊLÉE DE GIROLLES , CROQUANT DE NOISETTE , 

JUS DE GIROLLES RÉDUIT 

ou

RAVIOLES MAISON AU PALERON DE VEAU CONFIT, 

SALADINE DE LÉGUMES CROQUANTS , NAGE DE MANIÈRE 

Dessert :

LOVER CHAMPAGNE POUR 2 

MOUSSE CHOCOLAT ONCTUEUSE. 

CLÉMENTINES FRAÎCHES ET CHAMPAGNE

Menu de la Saint-Valentin
69€ par personne (hors vin)

Par Cédric CARJUZAA 


